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CENOLOGIE

Flavien LEYET
Caviste, sommelier

Apres avoir fait ses armes chez Simplement Vin Vitrolles,
~ Flavien arrive sur le magasin d'Aix pour vous faire partager sa

passion pour le vin !

Du lycée hoételier aux étoilés londoniens, Flavien a aiguisé ses
~ sens et son expertise pendant 17 ans. Serveur, maitre d'hétel,
= sommelier... il a evolué dans des brasseries de luxe, des

) restaurants gastronomiques, des hotels 5 étoiles et méme des
W banques!

* Retour aux sources et amour de la gastronomie, en 2013, il

revient en Provence pour travailler dans différents restaurants.

Et c’est en 2023 qu’il rencontre Julien lors d'un service et la

— suite vous la connaissez déja !

Fort de son expérience et de sa passion, Flavien est la pour

vous guider et vous conseiller dans le choix de votre vin.

N'hésitez pas a lui poser vos questions, il saura vous dénicher la

bouteille parfaite pour vos envies et vos occasions !




CENOLOGIE

La Vigne et le Vin
VENDREDI, 09H30-11HOO

TARIF : 165€* (tarif plein) / 135€* (tarif réduit)
Tarif n'ouvrant pas a la dégressivité Vo 4 -
*Hors fourniture 70€/an a régler lors du 1er Ly P

cours al'ordre de « SIMPLEMENT VIN » . )

PROGRAMME

Séance 1: Rappel des fondamentaux : fabrication du vin, les grandes familles et la dégustation analytique
Séance 2: Le cycle de la vigne

Séance 3: Les différents types de sol et leur impacte

Séance 4 : Les Vinifications

Séance 5: Les différents types d’élevage

Séance 6 : Les cépages blancs

Séance 7 : Les cépages rouges

Séance 8 : La dégustation Intuitive

Séance 9 : Faire sa cave

Séance 10 : Les vins étrangers

Séance 11: Le rosé

Séance 12 : Initiation a la biére (Zythologie)

Séance 13 : Les pétillants
Séance 14 : Visite de Domaine



CENOLOGIE

Les régions viticoles francaises
VENDREDI, 11HO0-12H30 / 14H00 - 15H30

TARIF : 165€* (tarif plein) / 135€* (tarif réduit)
Tarif n'ouvrant pas a la dégressivité

*Hors fourniture 70€/an a régler lors du 1er
cours al'ordre de « SIMPLEMENT VIN »

PROGRAMME

Module 1: Rappel des fondamentaux

Séance 1: Elaboration des différents types de vin, les grands styles de vin
Séance 2 : La dégustation analytique
Séance 3: Les grands accords mets et vins, I'étiquette et les labels.

Module 2 : Les grandes régions vitivinicoles francaises

Chacune de ces régions sera abordée par sa situation geographique, l'historique du
vignoble, son climat, ses cépages, son terroir et les différentes appellations qui la
composent.

Séance 4 : La Provence
Séance 5: L'Alsace, Jura, Savoie
Séance 6 : Le Bordelais

Séance 7: La Vallée de la Loire
Séance 8: Le Sud-Ouest

Séance 9: La Bourgogne

Séance 10 : Le Beaujolais

Séance 11: Le Languedoc Roussillon
Séance 12 : La Vallée du Rhone
Séance 13 :La Corse

Séance 14 : Visite de Domaine
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