
ANNEE UNIVERSITAIRE 2025 - 2026

Université du Temps Libre Marseille

Aix Marseille Université

29, Avenue Robert Schuman

13100 Aix en Provence

Tél.: 04 13 94 22 30/31

Mail : utl-aix@univ-amu.fr

Site web : https://utl.univ-amu.fr

LA VIGNE ET LE VIN



LA VIGNE ET LE VIN

Niveau avancé 

Groupe 1/ Groupe 2

• avec Flavien LEYET

Niveau débutant

• avec Flavien LEYET

SOMMAIRE

Vendredi/ Vendredi

Vendredi



JOUR ET HORAIRE : VENDREDI, 09H30-11H00 groupe 1

ou

JOUR ET HORAIRE : VENDREDI, 11H00-12H30 groupe 2

Avec Flavien LEYET
Caviste, sommelier

Séance 1 : Le cycle de la vigne

Séance 2 : Les différents types de sol et leur impacte

Séance 3 : Les Vinifications

Séance 4 : Les différents types d’élevage

Séance 5 : Les cépages blancs

Séance 6 : Les cépages rouges 

Séance 7 : La dégustation Intuitive

Séance 8 : Les accords met et vin

Séance 9 : Faire sa cave

Séance 10 : Les vins étrangers

Séance 11 : Le rosé

Séance 12 : Les apéritifs à base de vin

Séance 13 : Les pétillants

Séance 14 : Visite de Domaine Groupe 1

Séance 15 : Visite de Domaine Groupe 2

LA VIGNE ET LE VIN

NIVEAU AVANCÉ

• TARIF :  Plein 165 € + chèque de 70 €- Réduit 135 € + chèque de 70 €

(Tarif n’ouvrant pas à la dégressivité)



JOUR ET HORAIRE :

VENDREDI, 14H00-15H30

Avec Flavien LEYET
Caviste, sommelier

LA VIGNE ET LE VIN

NIVEAU DÉBUTANT
Le programme se décomposera en 2 parties.

La première, sur 3 sessions, portera sur le vin dans sa généralité.

Nous parcourrons l’élaboration, les grands styles, la dégustation

ainsi que les accords mets et vin.

La seconde traitera des grandes régions viticoles françaises avec

une explication des typicités de chaque région, les différentes

AOP et IGP suivi d’une dégustation commentée.

Enfin, 1 visite de domaine est prévue en fin d'année !

Qui est Flavien Leyet :

Après avoir fait ses armes chez Simplement Vin Vitrolles, Flavien

arrive sur le magasin d'Aix pour vous faire partager sa passion

pour le vin !

Du lycée hôtelier aux étoilés londoniens, Flavien a aiguisé ses 

sens et son expertise pendant 17 ans. Serveur, maître d'hôtel, 

sommelier... il a évolué dans des brasseries de luxe, des 

restaurants gastronomiques, des hôtels 5 étoiles et même des 

banques !

Retour aux sources et amour de la gastronomie, en 2013, il 

revient en Provence pour travailler dans différents restaurants. Et 

c’est en 2023 qu’il rencontre Julien lors d’un service et la suite 

vous la connaissez déjà ! 

Fort de son expérience et de sa passion, Flavien est là pour vous

guider et vous conseiller dans le choix de votre vin. N'hésitez pas

à lui poser vos questions, il saura vous dénicher la bouteille

parfaite pour vos envies et vos occasions !

• TARIF :  Plein 165 € + chèque de 50 €- Réduit 135 € + chèque de 50 €

(Tarif n’ouvrant pas à la dégressivité)


