Acquérir les bases de la dégustation et son vocabulaire,
apprendre a choisir son vin

Séance 4 : Les acteurs du vin : Ou acheter sonvin ?
Comment est fixé le prix du vin ?
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Les circuits d'achat

Ou est il plus interessant d'acheter vos vins ? Tout dépend de vos priorités : praticité. qualité. choix. origindlité.
conseil ? Chaque type de point de vente satisfait & certains criteres. Rarement & tous |
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de la part de marché H de la part de marché de la part de marché
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Visite du domaine et échange avec le

Prix compétitifs (achat en grande Qualité et vins de petites propriétés
. . producteur
quantité) Conseil personnalisé ) ,
| Dégustation
PATRES FIEVR SR E?é[egr%?ﬁé” Le prix ’ _
Abgence de conseil @L'accés, pas toujours avec parking @ Distance et sur rdv car pas toujours
ouvert les week ends

Stockage des vins de mauvaise qualité

S de la part de marché

IJ-UMT vaevd-e/muowdmérw Le dub de vin

Une offre infinie Acces a des millésimes anciens et des prix Renouvellement de |'offre et de la qualité
Utilisation de comparateur intéressants, pas besoin de déplacement Animation d'une communauté autour du
vin

Peu de conseil personnalisé Achat par lot, souvent Frais d'entrée (parfois)
Frais de port et délai de livraison Réserveé a des connaisseurs Achat par caisse uniquement

Discours qui peut sembler trop
technique




Quelques chiffres-.

LA FREQUENGE DAGHAT DE VIN®
e 16%

ST Grands acheteurs

LES FACTEURS PRIX ET ORIGINE

DES CRITERES DACHAT DECISIFS

g 52%
Le prix
31% 49%
Acheteurs La région / le pays d'origine
réguliers !ﬁ 24%
Les cépages + |'appellation (ex-aequo)

36%

Acheteurs occasionnels

= TOP 3 DES SOURGES -——————
D'INFORMATION DES ACHETEURS DE VIN
2 - UN MOMENT
« 2 = EN FAMILLE
53% 42% 20% AVANT TOUT...
L'entourage  Les professionnels Les sites web + les
guides spécialisés
(ex-aequo)
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TOP 3 DES MOTIVATIONS

DYACHAT D'UN Vi B:D

& 48%
Sassurer de la qualité du vin
44%

m Soutenir les terroirs
gt les producteurs

AR 43%

= Respecer |'environnement

TOP 3 DES REGIONS VITICOLES

| FRANCAISES LES PLUS SOUVENT CHOISIES

PAR LES CONSOMMATEURS

43% 26% 21%
Bordeaux Bourgogne  Champagne

DE PLUS EN PLUS ™\ ESTPRET A PAYER
CONNAISSEURS PLUS CHER
POUR UN VIN LABELLISE SET MAIORITAIREMENT DANS
bio LA SPHERE PRIVEE
| > B5%
Entre amis -'.,.' ‘ :-
54% 12% 11%

Aurestagrant  [ans les eafes ou les bars  [ans les bars & vin

{hvars, bars & vin)
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DES MOMENTS DE CONSOMMATION
SIMILAIRES...
PO 55 WIMS ROSES T (ES VINS BLANCS
54% § 33%
E Pendant un repas A Capéritit
] sa% @ 28%
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15% DES FRANGAIS
SUR LES RESEAUX SOCIAUX
SUIVENT DES PAGES LIEES

. _~2DAU VYIN c~_

des grands acheteurs de vin*

ont deja acheté du vin recommandé
sur les réseaux sociaux

des acheteurs de vin
en ont déja commandé
en ligne

LE BUDGET MOYEN POUR L'ACHAT
D'UNE BOUTEILLE DE VIN EN LIGNE

37% 37%
Entre5et 10 € Entre 11 et 20€

*Grands acheteurs : achétent du vin une d plusieurs Tois par semaine

Foom dw digdal,

-~ TOP 3 DES SITES D'AGHAT DE VIN EN LIGNE .
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37% 32% 32%

Sites de la Sites de Sites de
grande distribution ventes privées producteurs
#+10 pts vs 2017 #+] ptvs 2017 %-16 ptsvs 2017
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@ MOTIVATIONS
POUR LACHAT EN LIGNE

@ FREINS
POUR LACHAT EN LIGNE

49% ® 34%
Prix et offres h L N'y ont jamais pensé
promotionnelles

 23%
o & | Peur de la casse

_.._ﬁ 47%

Frais de livraison
attractifs




Le prix du vin

Le prix du vin est un élément déterminant de la décision d'achat. Or. il est parfois difficle de comprendre de
grandes variations de prix d'une bouteile & 'autre. Plusieurs focteurs peuvent ['expliquer..

2 facteurs influencent les co(ts

) Le prix minimum de référence est
|lll fixé au tonneau ou a I'hectolitre.

S ——

Le rendement :
Plus il est grand, La distance et le moyen de transport \.
plus les prix sont bas. Le nombre d'intermédiaires

Le rendement Vente directe / Importateur + distributeur + caviste IV || dépend du prestige de
Certains cépages sont /X}{ﬂ Les taxes et les douanes I'appellation, de la zone viticole, ou
plus valorisés que

encore de la quanité disponible.
d'autres. 2’1 Tva et droits d'accise q p

Depuis une vingtaine d'années,
l'influence des critiques nationaux ou
internationaux ou de guides a fait
flamber les prix de vins bien notés..
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2 raisons :
- une faible production des l'origine
- des millésimes vieux, un manque de vin.

1=

i Le type d'agriculture
Bio ou biodynamie demandent
davantage d'intervention dans le
vignoble, par conséquent,
engendrent un colt de production

plus élevé.
Le style de vin 1

Plus le vin vieilli, plus il est cher.

A la rencontre de 3 influences
climatiques, la France voit sa météo
changer d'une année su l'autre, aussi la
qualité des vins s'avere meilleure
certaines années.

Certains vignerons
bénéficient d'une grande
notoriéte.




Les dix vins les plus chers du monde vendus par le site iDealWine en 2020

Musigny Grand Cru
Leroy - Rouge (2001) :
17.499€
Sile domaine Leroy ne
possede que 27 ares
sur le célebre Musigny,
ce grand cru a pourtant
toujours occupé une
place de choix au sein
| de la famille Leroy
puisqu'il est devenu, au
| fil des ans, 'un des vins
- les plus fins de
Bourgogne et
particulierement
apprécié pour ses notes
intenses de fruits
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Cognac Louis XIIl Rémy
Martin Rare Cask - Ambré :
16.578€

Assemblé a partir de 1.200 eaux-
de-vie et seul cognac du
classement, quatre générations
se sont relayées pour élever ce ;
nectar en fts de chéne. Ce
dernier offre une complexité
aromatique unique qui se traduit
par de notes de miel, de fleurs
séchées, de mirabelle, de fleurs
blanches, de tabac blond, de
cuir, de fruits de la passion et de
Dois précieux.

Hermitage
Ermitage Cuvée
Cathelin Jean-
Louis Chave -
rouge (1990) :
6.140€

Cette cuvée tire son nom du
peintre Bernard Cathelin, ami
personnel de la famille Chave, qui
a dessiné l'étiquette de cette
cuvée, née en 1990 pour lui
rendre hommage. Elle est dotée
d'une fabuleuse concentration et
d'une incroyable longévité.
Elaborée uniquement dans les
grands millésimes, sa production
est restreinte a environ 2000
bouteilles ce qui justifie les prix
élevés constatés aux encheres.

Criots-Batard-Montrachet Grand
Cru d’Auvenay - Blanc (2005) :
5.526€

Le Criots-Batard Montrachet est le
plus petit des trois grands crus de
Batard-Montrachet. D'une couleur orj
clair, il évolue vers le jaune d'or tout
en développant un bouquet d'une
puissance exceptionnelle. Ce vin
riche et complexe présente des T
arébmes de citron, de beurré |
d'amande, de miel et
d'épices.

Musigny Grand Cru
Georges Roumier -
Rouge (1990) :
9.824€
Cevinrare, d'une
profusion aromatique
exceptionnelle, se
distingue par son
ampleur, ses tanins de
velours et sa superbe
longueur. En effet, le
Musigny est 'un des
deux grands crus de
Chambolle qui jouit de
la qualité de son sol
argileux qui lui permet
d'étre I'un des vins les
autant d'éléments plus fins, délicat et
qui justifient ce prix | | élégant de

Romanée-Conti Grand
Cru Domaine de la
Romanée-Conti - Rouge
(2009) : 16.578€
Un des domaines
les plus connus et
mythiques au
monde est
apprécié dans le
monde entier par
ses aromes

“E=  intenses de fruits
rouges. Sa faible
i production et
e |cxigence de cette
derniere sont

Musigun
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Dom Pérignon Moét & Chandon -
Rosé Effervescent (1959) : 5.526€
Agée de plus de 60 ans, cette
bouteille de Dom Pérignon offre des
notes harmonieuses aux délicats
arbmes de baies rouges et sera le
compagnon idéal d'un dessert aux
fruits rouges.

Montrachet Grand Cru
Domaine Leflaive -
Blanc (2006) : 7.122€

Le montrachet du
Domaine Leflaive est issu
d'une parcelle acquise en
1991. La cuvée provient de
sept parcelles ayant toutes
pour terroir un sol argilo-
calcaire. Les vignes sont
cultivées selon des
principes biodynamiques.
Le nez, d'une complexité
infinie, part sur des

fruits blancs, de la e
confiture de
prune et des
noisettes. En
bouche, on
découvre un
univers a part,
un vin sec

mais a la
matiére
incroyablement
riche.
L'amplitude

est hors

du commun.
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Chateau d'Yquem 1er Cru Classé Supérieur -
Blanc (1921) : 5.133€

Considéré comme le plus grand vin blanc liquoreux
du monde et seul premier cru supérieur classé en
1855, ce sauternes de légende persiste infiniment.
Développant de somptueux arémes de péche,
ananas, noix de coco de muscade et de cannelle,
soutenus par les nuances de pain grillé, de caramel
et de vanille provenant du chéne neuf, ce vin
complexe et presque centenaire est une

merveille pour tous les amoureux

d’'cenologie.

IGP Pays d'Hérault Grange des Péres
Laurent Vaillé - Rouge (1992) : 5.035€
Icone absolue du Languedoc, il fait
partie de la liste des « vins a boire au
moins une fois dans sa vie » de bon
nombre d’amateurs. Ce vin expressif,
épicé, avec en bouche, une belle chair,
de la puissance et des tanins racés
possede un trés bon potentiel de garde
et est une valeur sQre pour le premier
entrant de ce classement.
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C'est le vin le plus cher du monde : 500 000 euros la bouteille !!!
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Une bouteille de Romanée-Conti millésime 1945 a été adjugée, en 2018, 558 000 dollars (482 000 euros), du jamais vu pour
du vin, lors d'une vente organisée par la maison Sotheby's a New York qui a vu deux bouteilles battre I'ancien record en la
matiere. Le prix final, qui inclut les taxes et les commissions, correspond a 17 fois la limite haute de 'estimation initialement
établie par Sotheby's, soit 32 000 dollars (environ 28 000 euros).

Cette bouteille a I'étiquette tachée est I'un des 600 exemplaires produits en 1945, juste avant que le domaine de la
Romanée-Conti n'arrache les vignes pour les replanter ensuite. Le Romanée-Conti est souvent considéré comme le plus
grand vin de Bourgogne, peut-étre le cru le plus prestigieux au monde.



